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MILFOYLU TORBALAR

12 adet milféy hamuru

3 orta boy elma

2 tath kasigi targin

Yarim su bardagi ceviz igi
Yarim su bardag toz seker

2 yemek kasigi seker pudra

1 miktar aliminyum folyo

2 yemek kasigi damla ¢ikolata

Kare Milféy hamurunu elimizle yana dogru biraz genigletin. Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin ve yarim
bardak sekerle 10 dk. kadar pigirin. Pistikten sonra i¢ine cevizle targini ekleyip karistirin. Milféy hamurunun icine
silme 1 yemek kasigi elmali karisimdan koyun ve torba sekilde kapatin. Torbanin adiz kismini aliminyum
seritlerle hafif sikarak dolayin. Aliminyumun standart uzunlugu yeterli oluyor, 4 parmak genisliginde
aliminyumlari katlayarak bir kurdela hazirlayabilirsiniz. Yemek esnasinda aliminyumlar kolay ayriliyor.

Sekle getirdikten sonra Ustlerine i1slak fir¢ayi strlip biraz toz seker serpin. Torbalari damla gikolatalarla
suisleyebilirsiniz. )

Firn tabagini yaglayin firnda Gstl pembelesinceye kadar pigirin Onceden isitilmig 180 derecelik kadar pisirin.
Isterseniz torbalarin ucglarini pistikten sonra mutfak makasiyla biraz kesebilirsiniz, daha gercekgi bir torba
g6rantisu olugur. Firindan ¢iktiktan sonra Gzerlerine pudra sekeri serpin.

© lezzetler.com tarif no:135572 « adi:Milféyltu Torbalar « génderen:hilal 6zer « indirme tarihi:19.05.2024 - 22:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoylu-torbalar-vt99429
http://www.tcpdf.org

