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MILFOYLU TAVUK BUDU

Malzemeler

8 Adet kli¢lik tavuk budu,
4 Yaprak kare milfdy,

1 Adet yumurta,

Tuz,

2 Su bardagi su.

Hazirlanisi

Tavuk butlarina 2 su bardadi su ve tuz ilave edip hafif ateste 20 dakika haglayin. Suyunu slizlip sogumaya
birakin. Milféy hamurlarini Giggen seklinde ikiye kesin. Her budu bir milféy hamuruna sarin ve izerine yumurta
sarisi sdrdn. Butlarin kemikli u¢ kisimlarina aliminyum kagit sarin ve firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 200
dereceli firnda kizarincaya kadar pigirin. Milfdy hamurlu tavuk budunu, yaninda pilav ile birlikte servis yapin.
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