Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MILFOYLU SOGAN CORBASI

http://www.ebruomurcali.com.tr

10 dilim ekmek - ay seklinde dogranmig
1,5 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker

limon kremasi

3 su bardag st

2 ¢corba kasigi un

3 corba kasigl bugday nisastasi

1 adet limon kabugu rendesi

4 corba kasigi toz seker

3 corba kasigi tereyagi

Havuglu balkabagi kremasi

1 adet havug

2 su bardagi dogranmig balkabagi
5 ¢orba kasi§i toz seker

1 gay bardagi su

Uzerine;

Ceviz

Soganlari ve tereyagini tencereye koyun ve 20 dakika sodanlar kahverengi, karamel kivamina gelinceye kadar
kavurun. Sirke ve toz sekeri ekleyerek 1 [7] 2 dakika gevirin. Unu ilave edin ve kavurmaya devam edin.
Sarimsaklari ve defneyi ekleyin. Et suyunu koyduktan sonra 15 dakika pisirin. Atesi kapatinca kekigi ve sutu
koyun. Gorbalari firina dayanikl kaselere, porsiyonlara bélerek paylastirin. Kaselerin Gizerini milféy hamurlari ile
kapatip yumurta sarisi sirtin. 180 derecede isitilmig firinda kizarana kadar pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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