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MİLFÖYLÜ SİNİ BÖREĞİ

1 paket milföy hamuru
Yarım kalıp beyaz peynir
Üzeri için:
1 adet yumurta

Milföy hamurunun yarısı az bir payla üst üste bindirilir ve merdaneyle üzerinden geçirilir. Yağlanmış tepsiye
yerleştirilir. Üzerine ezilmiş peynir serpilir. Kalan milföy hamuru da aynı şekilde hazırlanır ve üzerine yerleştirilir.
Çırpılmış yumurta sürülür. Kare kare kesilir. 200 derece, sıcak fırına verilir. Kızarana kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:90576 • adı:Milföylü Sini Böreği • gönderen:feray • indirme tarihi:14.05.2024 - 07:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoylu-sini-boregi-vt66543
http://www.tcpdf.org

