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MILFOYLU SIMIT

4 adet yumugsamig milféy

Peynir (istege bagl sade veya farkl malzeme)
1/2 (yanim) ¢ay bardagi pekmez

1/2 (yanim) gay bardagi su

1 cay bardagi susam

Oncelikle yumusamig milféylerimizi merdaneyle ¢ok az acalim.

Kenarina videodaki gibi peyniri koyalim ve rulo seklinde saralim daha sonra kenarlarini birlegtirelim.
Halka haline getirdikten sonra pekmezi suyla karistiralim ve pekmezli suya batiralim daha sonra susama
bulayarak tepsiye dizelim.

Onceden isitilmis 200 derece firinda yaklasik 15 -20 dakika kontrollt pisirelim.
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