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MILFOYLU SEBZELI TAVUK

Fatma Erdogan - Kocaeli

Malzemeler:

300 g tavuk gégsu

4 yemek kasigi Feast Patatesli Garnitir
2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi tuz

4 adet Feast Milféy

Feast SoJan Halkasi

100 g kasar peyniri

Hazirlanisi:

Tereyagini tencerede eritiriz. Kiip kiip dogradigimiz tavuk gégislerini ilave ederiz. Iki-lic dakika kizardiktan
sonra Feast Patatesli Garnitirden 4 yemek kasidi ilave ederiz. Tuz, pul biber ekleriz. 2-3 dakika kizarttiktan
sonra altini kapatiriz. Diger yandan 4 adet Feast Milféyden alinz. Buzu ¢ézildikten sonra, firin tepsisine ters
¢evirmis oldugumuz 4 cam kasenin Uzerine 4 adet milféyl ayr ayri gegiririz.

Finnda kizartiniz. Soguduktan sonra milfdyleri kaselerden ¢ikarip aliriz. Kizaran milfdylerin kase geklini aldigini
gorlriiz. Hazirlamig oldugumuz igi bu milfGylerin igerisine yerlestiririz. Uzerine rendelemig oldugumuz
kasarlardan ilave edip finnlariz. Uzerindeki kasarlari da kizardiktan sonra firindan aliriz.

Yanina, kizartmis oldugumuz Feast Sodan Halkalarindan ilave ederek sicak servis yapariz.
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