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MILFOYLU ROSTO

1 kg. rostoluk dana eti

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
250 gr. mantar

1 adet sogan

3 dal kiyilmig maydanoz
2 adet milféy hamuru

1 ¢corba kasigi un

1 adet domates

1 adet yumurta sarisi
Tuz, karabiber, biberiye, pul biber

Eti kizartin. Tuz, karabiber ve biberiyeyi karistirip ete striin. Zeytinyagi ilave edilmis firin kabina koyarak 200
derece firinda 30 dakika pigirin. Sogani tereyaginda kavurun. Mantar, pul biber ve tuz ekleyerek pisirin. Ocaktan
alip maydanoz ekleyin. Milféyleri seritler halinde kesin. Mantarlar yagli kagit serilmis tepsiye yayin. Eti mantarin
Uzerine yerlestirip Ustiine bir-iki dilim domates koyun. Milfdy seritlerini etin etrafina yerlestirip yumurta sarisi
sUriin. 200 derece firnda 25 dakika pisirin.
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