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MILFOYLU PILIC KOFTE

250 gr pili¢ kiyma

1 adet rendelenmis sogan

Yarim su bardag ufalanmis ekmek
10 adet yumurta

2-3 sap maydonoz

5 yaprak milféy hamuru

Kiymayi, ekmek, maydonoz ve ¢irpilmis yumurtalarla yoguruyoruz. Milféy hamurlarini ikiye kesiyoruz, kiymali
harcgtan ceviz blyUkliginde alip,oval sekil verip(sosis gibi) milféyln bir kenarina koyup sariyoruz.yaglanmis
tepsiye dizip Uzerlerine su suriyoruz.6nceden isitilmis 180 derece firinda 25 dakika pisiriyoruz.
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