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MILFOY KAPLAMALI PILAV

www.sefabdullahusta.com

2 su bardagi baldo piring
1 paket kug UzOmi

4,5 su bardadi sicak su

1 su bardag konserve garnitir
1 tablet sivi tavuk bulyon
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi yenibahar
Yarim ¢ay bardagi siviyag
10 adet kare milféy

1 adet yumurta sarisi

Tencereye yagimizi koyup pirinclerimizi 4 dakika kadar kavuruyoruz. 10 dakika sicak suda beklettigimiz kug
Uzumlerini, garnitlrQ, baharatlar ekleyip karistiriyoruz. En son tavuk bulyon ve sicak suyumuzu ekleyerek kisik
ateste pilavimizi pisirmeye birakiyoruz. Buzluktan ¢ikardigimiz milfdyleri yumusayinca unlayarak oklava
yardimiyla biraz daha agiyoruz. Orta biyUklikte ¢corba kasesine milféyimizi koyup igine soguyan pilavimizi
koyuyoruz. Bohg¢a seklinde kaparatarak yagladigimiz tepsime hepsini diziyoruz. Her bir milféyimizin Gzerine
yumurta sarisini surtip 6nceden 180 derece 1sitigimiz firnda Gzerleri nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz.
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