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MILFOYDE PILAV

200 gr milféy hamuru

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsigi dolmalik fistik
2 ¢orba kasigi kuru Gzim

1 su bardag piring

1 demet maydanoz

100 gr tavuk eti

Tencerede tereyagini eritip pirinci 5 dakika boyunca kavurun. Uzerine fistigi ve suda bekletilmis kuru tGiziimleri
ekleyip kavurmaya devam edin. Kip dogranmig tavuk etini de ilave edin ve 5 dakika daha kavurun. Bu karigimin
Uzerine 2 bardak su ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin. 15 dakika pigirin. Bu arada milfdy hamurlarini un
serpilmig tezgahta inceltip yarim santim eninde ince uzun geritler halinde kesin. Yaglanmig kiigik kek
kaliplarinin igine hamur disar tasacak sekilde aralikli olarak dizin. I¢lerine az pismis pilavdan paylastirin.
Disarida kalan hamurlari da Gzerine kapatin. 200 derecede firinda hamur iyice kizarincaya kadar pisirin.
Finndan alin. Ters ¢evirerek servis tabagina aktarin.
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