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MILFOYLU MINI PIZZACIKLAR

https://cook.com.tr

Klasik Beyaz Peynir 100 Gram

Maydanoz 0.5 Demet

Yumurta 1 Adet

Milféy Hamuru 2 Paket

COOK Kesilmis Yagl Pisirme Kagidi 1 Adet

Mutfak tezgahinizi biraz unlayip, milféy hamurlarini biraraya getirerek merdane ile agin.

BuyUk bir bardak agdzi ile yuvarlaklar ¢ikarip, daha sonra da ayni esit sayida agzi daha kiiclk bardakla yine
yuvarlaklar kesip, meydana ¢ikan ince yuvarlak seritleri blyUk yuvarlaklarin Gzerine gelecek sekilde yerlestirin.
Parmaklariniz ile uglar bastirip rendelenmis beyaz peynir ve kiylmig maydanozu iglerine doldurun.
Kenarlarina ¢irpilmis yumurtayi siirtip, COOK yagh pisirme kagidi serilmis firin tepsisine alarak, dnceden 150
dereceye ayarlanmis firinda pisirip sicak servis yapin.
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