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MILFOYLU MEYVE TATLISI

6 adet milfdy

7 gorba kagsigi labne peyniri
7 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 adet muz ve Kivi

3-4 adet cilek

Derin dondurucudan gikan milféy hamurlarini biraz yumugsamasi igin oda sicakliginda bekletin.

Firni 200 dereceye ayarlayin.

Biraz yumugamis olan milfdy hamurlarini ikigerli olarak Ust Uste koyun ve yanlardan bastirarak birbirlerine
yapismasini saglayin.

Milfdyleri firin tepsisine yerlestirip dnceden isittiginiz firnda Uzerleri kizarana kadar pigirin.

Pisen hamurlari sogumasi i¢in bekleyin ve soguduktan sonra hamurlarin arasini bicak yardimiyla kesin.(hamura
kapak gérinimu verin.)

Karistirma kabina labneyi ve pudra sekeri koyup mikserle iyice ¢irpin.

Bu kremadan istediginiz (kadar kapak gérinimu verdiginiz) ortasi agilmig olan milfdylerin arasina koyup
Uzerlerine kliguk ki¢ik dogranmig meyveleri yerlestirin.

Hamurlarin Gzerine pudra sekeri serpip servis edin.
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