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MILFOYLU MANTARLI BONFILE

1 kg. bonfile

200 gr. kestane mantari
200 gr. shiltake mantari
2-3 dis sarimsak

1 corba kasigi taze kekik
3 yemek kasigi margarin
7-8 adet pazi yapragi

1 paket milfdy hamuru

2 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi hardal

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi taze karabiber

Bonfileyi tuz ve karabiber ile tatlandirin. Tlm yUzlerini blyUk bir tavada sana margarin ile mihtrleyin. Daha
sonra hardali bir firga yardimi ile tim ytzine sdrin. Mantarlari firga ya da kagit havlu ile temizleyin. Daha sonra
kip seklinde dogradiginiz mantarlari margarin ile orta ateste pisirin. Ardindan sarimsagi ilave edip biraz daha
pisirin. Karigimi atesten alip trif ile tatlandirin. Pazi yapraklarini haglayin. Daha sonra firini isitin. Yapraklar ve
milféy hamurunu birlestirip merdane yardimiyla tezgahta a¢in. Bonfilenin Gst kismini sotelenmis mantar
karisimini yayin. Elinizle hafifce bastirin ve yapismasini saglayin. Bonfileyi mantarl ylzi tstte kalacak sekilde
milféyln Gzerine yerlestirin. Daha sonra bonfilenin etrafina sarin. Milféyln Gzerine yumurtayi strtin ve énceden
isitiimis firina sdriin. Daha sonra haglanmis sebzeler ile zervis edin.
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