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MILFOYLU MAKARNA

Kullanilacak Malzemeler

2 adet yumurta

1su bardagi sit

1 su barda@i peynir rendesi

2 su bardagi kasar peyniri rendesi
1/2 fiyonk makarna

4 adet milfoy hamuru

Tuz, karabiber

3 corba kagsiJi tereyadi (sivi yag)

Hazirlanma Sekli

Milféy hamurlarini biraz agin. Komposta kalibi bayUklugindeki firin kaliplarina igi bos olacak kenarlari kaliba
yapisacak sekilde yerlestirin. Onceden isitilmis 170c¢ derecedeki firinda 10 dakika pigirin. Makarnalari kaynar
tuzlu suda hasglayin. Yumurtayi ¢irpin. Peynirleri, sGti, karabiberi, yumurtayi ve yagdi karnstinin. Haglanan
makarnayi da ekleyin. Firindan ¢ikariimis 4 milféy hamurunun i¢ine bélun, tekrar firna koyup 10 dakika sonra
Uzerine kasar peyniri rendesi serpistirin. 5 dakika daha pigirip firindan alin. Milféy hamurunu (kalibin seklini
almistir) ¢ikarin servis tabagina alin. Milféy hamurunun sekli tabak seklinde olmali icersinde makarnalar
g6zukmeli. Makarnanizin Gzerini ince kiyilmig maydanozla sisleyin.
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