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MILFOYLU KOLAY PROFITEROL

2 su bardagi sut

1 corba kasig toz kremsanti
1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 ¢corba kasigi un

1 ¢orba kasigi piring unu

1 paket vanilya

3 corba kasiJi yag

1 paket kakaolu puding

6 tane milféy hamuru

1 milféy 4 pargaya boliindr. Yaglanmig tepsiye dizilir. BUtln milfoyler 4[7le bolinir ve dizilir.

Firina verilir. Kizarinca firndan ¢ikarilir ve sogumaya birakilir. Sonra i¢ kremasi yapmak igin sana yagi hari¢ tim
malzemeler bir tencereye konur ve koyu kivama gelinceye kadar pisirilir. Sonra sogumaya birakilir.

lliyinca yag konur ve iyice karigtirilir.

Soguyunca pisen milfdyler ortadan ikiye bolinr.

Hazirladigimiz i¢c malzeme igine konur.

Sonra kakaolu puding hazirlanir ve onuda karistirarak sogutup milféylerin Gzerine kasik yardimiyla gezdiririz.
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