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MILFOYLU KESME BAKLAVA

12 adet kare milfdy hamuru

2 su bardagi ince gekilmig ceviz
Uzeri igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once serbet kaynatilir ve sogumaya terk edilir. 3 milféy hafif tst (iste bindirilerek dizilir. Uzerinden merdane
gecirilir. Kenarina uzunlamasina ceviz birakilir. Sonra siki olamayan bir rulo yapilir. Rulonun tzerine bastirarak
yassilagtirilir. Sonra bigakla 2 parmak eninde verev kesilir. Diger hamurlar da aynen yapilir. Tepsiye dizilir.
Uzelerine eritilmis tereyagi gezdirilir. 190 derece firinda altin rengi pigirilir. Uzerine soguk serbet gezdirilir.
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