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MILFOYLU INCIR BOHGCASI

8 adet milféy hamuru

6 adet taze incir

Y2 su bardagi seker

1 cay bardagi ceviz

2 damla limon suyu

1 yemek kasigi margarin
1 adet yumurta

incirlerin kabuklarini soyun ve ince ince dilimleyin.

Toz seker, incir, limon suyu, margarin ve cevizi tavada seker eriyene kadar karistirin.

Marmelat kivamina geldiginde atesten alin ve sogumaya birakin.

Milféy hamurlarini elinizle diizginlegtirin.

Hazirladiginiz karisimi milféy hamurunun ortasina yemek kasigi ile koyun.

Uglarini birlestirip déndirtin bohga sekli verin kalan fazla hamuru kesip yuvarlak bir hal almasini saglayin.
Firin tepsisine yerlestirin.

Yumurtayi ¢irpin ve hamurlarin Gzerine sirQn.

180 derecede 15 dk. pisirin.

Bohcalariniz hazir, ilik olarak servis edilmesini siddetle éneririm.
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