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MILFOYLU GOKKUSAGI SEBZELI TART

1 paket milféy hamuru

1 adet yumurta

100 gr rende mozzarella

100 ml krema

2 adet taze kabak

2 adet patlican

3 adet havug

2 yemek kagsidi margarin

1 tutam tuz

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber

Finninizi 180 dereceye getirin.

Milféy hamurunu tart kalibina gére agin ve kaliba yerlestirin.

Aluminyum folyo ile i¢ini kaplayip bakliyat koyarak 20 dakika bu sekilde pisirin.

Mandolin yardimi ile sebzeleri uzunlamasina kesin.

Patlicanlarin Gzerine 2 kagik yag surtp geri kalan sebzeleri kaynar suda 2-3 dakika blanse edip soguk suyun
altindan gegirin ve iyice kurutun.

Yumurta, mozzarella ve kremayi karistirip sogumus tart kalibinin tizerine dékan.

5'er cm 'den kestiginiz sebzeleri kutu seklinde milféy hamurunun Gzerine dizin.

Tuzlayip karabiberleyin ve 20 dakika daha firinda pigirin.
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