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MILFOYLU FARE PASTA

1 paket milféy hamuru

3 su bardag st

4 yemek kagigi un

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi yag

1 su barda@i hindistancevizi
1 tutam damla ¢ikolata

Oncelikle kremasini hazirlayalim, bunun igin. Orta boy bir tencereye suti alalim, un, toz seker, vanilya ve
yumurta sarisi ilave ederek karigtirarak pigirelim. Kivama gelince ocaktan alalim, Birka¢ dakika sonra yagini
ilave edelim ve karigtiralim. Bu arada milféy hamurunu bigak ile damla seklinde keselim kenarlarini kiviralim.
Kalan kisimlariyla da, kulak ve kuyruk sekli vererek keselim. Firinda pisirelim.

Pisen milfdy hamurunun ortasina krema dolduralim, Gzerine hindistancevizi ile kaplayalim, kulaklarini,
kuyrugunu takalim. Damla gikolatadan gdzlerini yapalim. Servise hazir.
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