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MILFOYLU EV BAKLAVASI

SuperFresh Milféy Hamuru 1000gr 1 paket (1 kg)
Ceviz 1 bardak

Tereyadi 1 yemek kasigi

Seker 1,5 bardak

Su 1 bardak

Limon suyu 3 - 4 damla

Limon kabugu rendesi

Serbeti igin; Su, seker, limonsuyu ve limon kabugu rendesini tencereye koyun ve seker eriyinceye dek
pisirdikten sonra sogumaya birakin.

SuperFresh Milféyl bir kat orta boy borcama yayin.

Uzerine erittiginiz tereyagini firga yardimi ile strdn.

Ikinci kat milféyu serin.

Cevizleri kirarak Uizerine yayin.

Ayni sekilde iki kat daha milfdy ekleyin.

Dilediginiz sekilde tGggen veya kare dilimleyin.

Kestiginiz hamurlarin kenarlarini parmaginizla bastirarak kapatin.
Kalan tereyagini gezdirin.

180 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin.

Finndan alir almaz sicak iken Uzerine soguk serbeti gezdirin.
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