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MILFOYLU ERIKLER

4 adet hazir milféy hamuru

12 adet kirmizi erik

1 corba kasigi Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi
100 ml Pakmaya SefKrema

1 corba kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Milféy hamurlarini yagli kagit serili firin tepsisine yayin. Hamurlarin Gzerlerine Pakmaya Bitter Parga
Cikolatalardan hafifce batirin.

Milféy hamurlarinin kenarlarini yarim santim uzunlugunda ice katlayin ve elinizle bastirarak dizlestirin.

Erikleri yikayip alt kisimlarini kesin ve igindeki ¢cekirdegini ¢ikartin. Ters gevirip hamurlarin Gzerlerine yerlestirin.
Eriklerin tepelerine + seklinde bigak yardimiyla kesin.

Milféyleri 200 dereceye ayarli firinin orta katina yerlestirin. Hamurlar kizarana kadar firnda bekletin.

Pakmaya SefKrema[?lyi pudra sekeriyle birlikte benmari usull isitin. Bérekler firindan gikinca sosu dokin.
Hemen servis yapin.
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