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MILFOYLU ELMA

4 Kisilik gerekli malzeme:
4 adet kare milféy

4 adet golden elma

1 su bardagi tozseker

1 adet limon

3-4 dis karanfil

1 yumurta sarisi

Elmalardan ikisini soyup rendeleyin. Toz seker, yarim limonsuyu ve karanfil ilave ederek marmelat kivamina
gelene kadar pigirin. Sogumaya birakin.

Diger 2 elmayi soyup ikiye kesin ve ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarin. Her yarim elmayi ince ince dilimleyin. EIma
dilimlerinin Gzerine kararmamalari igin limon suyu gezdirin.

Kare milfdyleri sekilli yuvarlak kesme kalibiyla veya bardak agziyla kesin. Tepsiye dizip dnceden isitiimig ve 180
dereceye ayarlanmis firina verin. Hamurlar kabarincaya kadar yaklasik 15 dakika pisirin.

Finndan alip her bir milféytin tGzerine dnce hazirladiginiz marmelattan sdrlip sonra elma dilimlerini yerlestirin.
Kenarlarina ¢irpilmis yumurta sarisi strtip firinin 1zgara kismini acarak dstlerinin kizarmasi igin 5 dakika daha
pisirin. llininca servis tabagina alip servis yapin.
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