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MILFOYLU DANA RULO
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iGi igin:

125 g bayir turplu taze peynir

1 corba kasigi rendelenmis parmesan peyniri
2 feslegen yapragi, seritler halinde kesilmis
Tuz

Karabiber

Toz biber

Dana rulo:

4 dana gnitzel beher 70 g, yassi halde dévilmis
Tuz

Karabiber

8 dilim kahvaltilik pastirma

1 rulo milféy hamuru

ic malzeme igin taze krem peynir ve parmesani karistirin, feslegen, tuz, karabiber ve toz biber ekleyin.

Dana gnitzeli baharatlayin, taze peynir malzemesini Ustline suriin, rulo yapin, ikiger dilim pastirmayla sarin.
Milféyu kareler seklinde kesin, her birine bir dana rulo yerlestirin: Once dar kenari rulonun Ustiine yerlestirin,
ardindan boyuna ydnde rulo yapin. Hamur ucunu suyla hafif islatin ve bastirin. Paketleri hamur ucu agagida
bakar sekilde pisirme kagidiyla kapl paslanmaz ¢elik tepsiye koyun. Tepsiyi isitimamig firina koyun. Firinlayin.
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