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MILFOYLU CIKOLATA LOKMALARI

5 adet hazir milféy hamuru

1 paket Pakmaya Bitter Parga Cikolata
1 tath kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

1 yumurtanin sarisi

Milféyler oda i1sisinda yumusayinca ortadan ikiye keserek iki adet Giggen elde edin.

Her Giggen hamurun Uzerine 1 ¢ay kasigi kadar Pakmaya Bitter Parga Gikolata yerlestirin. Milféy pargalarini rulo
seklinde sarin.

Hamurlar yagh kagit Gzerine yan yana aralikl olarak yerlestirin. Her hamurun (zerine yumurta sarisi sdrdn.
Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firnda 12-15 dakika pisirin. Firindan alin, istege gére Uzerlerine Pakmaya
Pudra Sekeri serptikten sonra servis yapin.
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