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MILFOYLU BAKLAVA

SuperFresh Tereyagli Milféy Hamuru 12 Kare
Siviyad Yarim ¢ay bardag!

Antepfistigi I¢i Yarim ¢ay bardagi

Toz seker 2 su bardag!

Su 2 su bardagi (400ml)

Limon suyu 1 tatl kagigi

Oncelikle serbetini hazirlayin. Bunun igin sekeri ve suyu kiiglk bir tencerede 15 dakika boyunca kaynatin.
Ocaktan almaya 2 dakika kala limon suyunu ekleyin. Birkag tasim daha kaynatip ocaktan alin. Serbetinizi
sogumaya birakin.

SuperFresh Tereyadl Milfdy Hamur’larinin 2 tanesini Ust Uste yerlestirin. Merdane yardimi ile ¢ok inceltmeden
acin. Agtiginiz hamurun tzerine iri gekilmis Antep fistigi igi serpin. Rulo seklinde sardiktan sonra iki parmak
genigliginde pargalar kesin. Hamurlari yaglanmig orta boy bir tepsiye yan yana dizin.

200 dereceye ayarli firinda tzerleri kizarana kadar pisirin.

Milféyler pisince firindan alin. lik sicakligi gegince hazirladiginiz soguk serbeti yavas yavas dokin. Serbeti
cekince, yaklasik 1 saat sonra servise hazirdir.
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