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MILFOYLU ARMUT BOHGCASI

8 armut

1/2 kg milféy hamuru

4 su bardag seker

4 yemek kasigi margarin
2 su bardagi su

Armutlann kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini kabak oyacagi ile, sapinin oldugu yerden, dibine kadar delmeden
¢ikarin. Bir kapta yarim bardak geker ile margarini karigtirin. Armutlann iglerine bu kangimdan koyun. Hamuru
sekiz esit parcaya ayrin, her birini bir tatl tabagi blyUkliginde agin, aimutlar ortalanna koyup, bohcalayin. Ust
kisimlarina sap sekli verin, kiigiik hamur parcalanndan yaprak sekilleri yaparak saplann kenarlarina koyun ve
yaglanmis tepsiye dizip, kizgin firnda yarim saat kadar pigirin. Bu arada iki bardak su ve Ug bardak toz sekerle
surup yapin, kivamini bulunca atesten alip iyice kizarmig armutlarin Gzerine dékun. Tekrar firina koyup hamurlari
altin rengi oluncaya dek 15-20 dakika firinlayin Sicak olarak servis yapin.
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