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MILFOYE SARILI TAVUK BUDU

6 adet tavuk baget

6 adet milfdy hamuru

1 yumurta sarisi

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi

Tuz

Karaiber

4 subardag su (tavuklari haglamak igin)
1 yemek kasigi un (agmak igin )

Orta atese tencere ile su konur 6 adet baget temizlenmis olarak tencereye ilave edilir 30 dk haglanir. Tuz,
karabiber eklenir ocagin alti kapatilir.

Diger tarafta oda 1sisinda yumsamamis milféyler tezgahin (izerine biraz un serpilir merdane ¢ok az acilir. 2'ser
cm lik serit seklinde kesilir.

Soguyan bagetlein derisi alinir serit kestigimiz milfdyler sarilir.

Tepsi yagdlanir bagetlerin kat kesim yerleri alta gelecek sekilde tepsiye siralanir, eritilimis sogutulmus tereyagina
yumurta sarisi katilir, girpilir, bir firga yardimi ile bagetlerin tGzerine siirdldr.

Onceden isitilmis firinda 175 derecede 20-25 dk pisirilir, sicak servis yapilir.
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