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MILFOYE SARILI MANTARLI TAVUK

4 derisi alinmig tavuk gogst
5-6 adet milféy hamuru

170 gr mantar

140 ml krema

1-2 dis kiyilmig sarimsak

1 avug kiyllmig maydanoz
Yeteri kadar karabiber

1 adet tuz

Yeteri kadar yumurtanin sarisi
Zeytinyag!

Mantarlar yikayip ufak ufak dograyin. Isitimig bir tavaya biraz zeytinyagi koyun. Kiyilmig sarimsaklarla
mantarlari ekleyip, mantarlar biraktiklari suyu cekene kadar pisirin. Pigince tuz ve karabiber ekleyip, kiyilmig
maydanozlari ilave edin. Sogumalari igin bir kenara alin. Tavuklari iyice yikayin, iglerine birer kagsik sogumus
mantarl karigimdan koyun, milféy hamurlarini birka¢ dakika digarida bekletip ufak bir merdane yardimiyla agin.
(tavuklarin Gzerine sarilacak kadar) Her bir hamuru dort esit dikdértgene bélin. Firint 200C"ye getirin. Tavuklari
rulo sekline getirin. Uzerlerine biraz tuz serpin ve 5 parca hamur seridini arada bosluk kalmayacak sekilde sarin,
hepsini hafif yaglanmis tepsiye dizip Gzerlerine yumurta sarisi sirin ve 1sinmig firnda 30-35 dakika pisirin.
Pisince tabaklara alip etrafina krema dékerek servis yapin.

Not: Normal tavuk gégsu biraz kalin olabilir, bu yizden kasaptan alirken sarma yapacaginizi 6zellikle
belirtmenizde yarar var.

Fotograf "gll seren" tarafindan génderildi. 20.07.2018
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