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MILFOYDEN VOLOVAN

Milféy hamuru genis adizh bir bardagin yardimiyle istenilen sayida yuvarlak taban hamuru kesilir. Sonra bu
yuvarlaklarin sayisi dortle ¢arpilir ve o sayi kadar yuvarlak daha hazirlanir. Yalniz bu son yuvarlaklarin ortalar ya
daha kig¢uk agizh bir bardakla delinir. Sonra taban yuvarlaginin Gstiine bu delikli yuvarlaklardan dérder tane Ust
Uste yerlestirilir. Bir fircayla dis taraflar ¢irpilmis yumurtayla sivandiktan sonra yaga bulanmis tepsiye
yerlestirilen volovanlar ve kapaklari kizgin firna strGlir.Firinda on dakika kadar kaldiktan sonra volovanlar
firndan alinir. Istege uygun bir bigimde doldurulduktan sonra kapaklari 6rtGlUr pigirilip servis yapilir.
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