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MILFOYDEN SEKERSIZ SAKIZLI MUHALLEBILI MILFOY
TATLISI

Pinar Milfy

Muhallebisi Igin:

2 Su Bardagi Sut

3 Adet Damla Sakizi
Yarim Su Bardag Piring Antep Fistigi
1 Gay Bardagi Un

3 Yemek Kasi§i Tereyagi
Yarim Su Bardag Seker
Serbeti Igin:

1 Su Bardag Bal

1 Su Bardagi Su

Pinar milféyu pisirme talimatina uygun olarak firinlayin.

Su ve ball kaynatin, sogumaya birakin.

Derin bir tencerede tereyagini eritin.

St ve sekeri karigtirarak eritin ve damla sakizini ilave edin.
Firindan ¢ikan milféye soguttugunuz serbeti dékdin.

Soguyan muhallebiyi milféyln tzerine dokip buzdolabina kaldirin.
Servis etmeden 6nce Uzerine antep fistigi ekleyin.
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