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MILFOYDEN SEKERSIZ HAVUG DILIMI BAKLAVA

Pinar Milfoy

1 Su Bardag antepfistii

Yarim Su Bardagi Su

1 Su Bardag Bal

Yarim Limonun Suyu

2 Yemek Kasigi Eritilmis Tereyag!

Bal ve suyu kaynatin, limon suyunu ilave edin ve sogumaya birakin.

Milfdyleri merdane yardimi ile birlegtirin ve pisirme kabinizin boyunda 2 tane esit parga kesin.

Bir parcanin Gzerine agirlik koyup 10 dakika 200 derece firinda pigirin.

Firindan ¢ikartip tizerindeki agirligr gekin, 5 dakika sogumasi igin bekleyin ve antepfistigini ilave edin.
Ust katina diger pargay! yerlestirin, dilimleyin.

Eritilmig tereyagini sriin ve 15 dakika 180 derece firinda pigirin.

Finndan ¢ikartip sicakken soguk serbeti dokin.
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