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MILFOYDEN SAMSA TATLISI

8 adet kare milféy hamuru
100 gram toz Antep fistigi
100 gram kiyiimig findik

2 adet yumurta aki
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Milféy hamurlarini oda sicakligina getirip yumusatin. Bir kabin igine toz findik, fistik ve yumurta aki koyup iyice
karistirin. Bu karigsimi da hamurlarin bir kenarina koyup sarin. Tepsiye yerlestirin ve 200 derecede 35-40 dakika
kadar pismeye birakin bu arada serbetini kaynatip sogutun. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerine dékup ¢gekmesini
bekleyin ve dilimleyip ikram edin.
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