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MILFOYDEN PORTAKAL KREMALI TART

Pinar Milfoy

2 Adet Orta Boy Portakal Suyu
4 Adet Yumurta

50 G Bal

2 Portakal Kabudu Rendesi

1 Paket Sekerli Vanilin

170 Ml Krema

Milféy hamurunu tart kalibina yerlestirin ve ¢atal batirarak dnceden isitilmig 180 derece firinda 15 pisirin.
Finndan ¢ikarip tzerine agirlik koyarak 5 dk daha firinda pigirin. Kenara alin.

Portakal suyu, portakal kabugu, yumurtalar, bal ve vanilyayi derin bir karigtirma kabinin iginde ¢irpin.

Karigima kremay! ekleyin ve iyice karisana kadar ¢irpin. Karigsimi benmariye alin ve 5 6 dk surekli ¢irparak hafif
koyulagmasini saglayin.

Kestirmemeye dikkat edin.

Tart tabanina dékiin. Onceden isitiimis 120 derece firinda 35 dk pisirin.

Buzdolabinda soguduktan sonra krem santi ile stsleyerek servis edebilirsiniz.
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