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MILFOYDEN KULAK CORBASI

6 adet kare milféy hamuru
150 gr kiyma

1 adet minik sogan

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad
Sos igin:

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasidi nane

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Kiyma, rende sodan, karabiber, tuz iyice karistirilir. Kare milféy hamurlarinin 4 adedi unlu zeminde oklavayla
biraz agilir. 1 parmak eninde karelere kesilir. Karelere i¢ konur ve kégeden kogeye tggen kapatilir. Kalan 2 adet
milféy hamuru da 1 santimlik cubuklara kesilir, sonra ufak ufak kesilir. Tavaya tereyadi konur. Once ufak
hamurlar kizartilir. Sonra kiymali hamurlar kizartilir. Tencereye salga, su ve tuz konur, kaynayinca hamurlar atilir.
Bir tasim kaynatilir. Nane katilir, atesten alinir.
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