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MILFOYDEN CIKOLATALI CATAL KURABIYE

70 gr. toz seker

75 gr. toz badem

2 yemek kagsidi kakao

125 gr. kup dogranmig soguk margarin

1 adet orta boy yumurta

1 tath kagidi vanilya esansi

300 gr milfdy hamuru (donuksa ¢6zulmusg)
1 adet yumurta aki ve sarisi ayriimig

Gikolatall hamur igin; un, seker, badem ve kakaoyu bir mutfak tezgahina tepe olusturacak sekilde koyun.
Margarini kuru malzemelerin Uzerine parca parga yerlestirin. Bir bigak yardimi ile margarini unlu karigimin icine
yedirin. Karigimin ortasinda bir havuz agin, yumurta ile vanilyayl havuza koyun. Ellerinizle sert bir hamur haline
gelene kadar yogurun. Hamuru elinizde yassilagtirip seffaf folyoya sarin.Buzdolabinda 30 dakika
bekletin.Firininizi 200 derecede isitin. |ki adet firin tepsisinin igine yagdl kagit serin.Mutfak tezgahinizin Gzerine
un serpistirin. Milféy hamurunu 3 mm. kalinhiginda agin. Hamuru keserek uzun kenari 12 cm. olan dikdértgenler
olusturun.Cikolatal hamuru da ayni kalinlikta agin ve onu da ayni ebatta dikdértgenler halinde kesin. Yumurta
akini bir ¢atal ile ¢irpin. Milfdy hamurundan kestiginiz pargalarin tizerine bir firga ile stirin.Gikolata hamurlu
olanlarin Uzerine yerlestirin. Yapigmalari i¢in hafifce bastirin. Dikddrtgenleri 1.5 cm. eninde seritler olugturacak
sekilde kesin.Seritlerin iki ucunu biraz geriden birlestirerek halka seklini verin. Sonra da uglari halkanin tam
kargl tarafina 6nlt arkall yapistirin.

Aralarinda 5 cm. bosluk birakarak tepsilere dizin.

Yumurta sarisini ¢irpin, bir firga ile hamurlarin Gzerine striin. Tepsileri firina verin, altin rengini alana dek yaklagik
20-25 dakika pisirin.Servisten dnce tel 1zgara Gzerine alarak sogumalari igin bekletin.
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