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MILFOYDEN CEVIZLi BURMA TATLISI

SuperFresh Tereyagl Milféy Hamuru 1 paket
Kadayif 150 gr

Tereyadi + 20g kadayif yaglamak igin yag 60 g
Ceviz 2 su bardagi

Su 5 su bardagi

Limonun kabugu 1/2

Toz seker 4 su bardag!

Nisasta (agmak igin)

Su, seker ve limon kabugunu bir tencerede karistirip yaklasik 15 dakika agir ateste kaynatin, sonra atesten alip
sogumaya birakin.

Kadayiflari yaglayin ve cevizleri kirin, ardindan malzemeleri harmanlayin.

SuperFresh Tereyagdl Milfdylerin iki tarafina nisasta serpin ve merdane yardimi ile uzunlamasina agin.
Elde ettiginiz uzun dikdértgen hamurun uzun kenarina harg koyun.

Milféyl oklavanin etrafina rulo seklinde sarin ve iki ucundan oklavanin ortasina dogru ittirin

Tdm milféylere ayni islemi uygulayin.

Tereyagdini eritin ve burmalarin tGzerini yaglayin.

175°C’ye isitiginiz firnda lzeri kizarincaya dek pisirin.

Finndan ¢ikarinca tatliniz sicakken Gzerine soguyan serbeti gezdirin.

Hamur serbeti ¢ekince servis edin.
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