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MILFOYDEN BAKLAVA

8 adet kare milféy hamuru

1 limon blyUkluglnde tereyagdi
Igi igin:

Yarim su bardagi kiyllmig ceviz
Serbeti igin:

1 su bardagi seker

1 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Milféy hamurlan biraz ¢6zdurilir, merdane ile hafif agilir.

Kare borcam tepsisine 4 adet kare milféy hamuru dizilir, Gzerine ¢ekilmis ceviz konur.

Cevizin Uzerine de 4 kare milféy hamuru daha yanyana dizilir, bigakla ki¢iik tggeler kesilir.
Tereyagi eritilerek Uzerine gezdirilir.

200 derece firnda pigirilir.

Serbet igin su seker kaynatilir, biraz kalinlaginca, lizerine 3 damla linon suyu eklenir, ocaktan alinir.
Pisen baklavalar firindan ¢ikinca Gizerine sogumus serbet dokulUr.

Biraz dinlendirildikten sonra servis edilir.

' r5

© lezzetler.com tarif no:149846 « adi:Milfdyden Baklava » génderen:i « indirme tarihi:07.05.2024 - 02:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoyden-baklava-vt108523
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/milfoyden-baklava-149846.jpg
http://www.tcpdf.org

