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MALZEMELER:

4 adet pirzola

4 adet milféy hamuru
8 adet orta boy mantar
2 dis sarimsak

1 klicUk sogan

4 kasik zeytinyagi
pul biber

feslegen

tuz

¢corekotu

1 yumurta sarisi

Once pirzolalara biraz tuz ve karabiber eklenerek 2 kasik zeytinyadi koydugumuz tavada 6nlii arkali birer
dakika kizartilir.Ve bir tabaga alinir.

tavadaki yaga kalan zeytinyadida ilave edilerek ¢ok ince dogranmis sogan ve sarimsak eklenerek biraz
kavrulur.Sonra boyuna kestigimiz mantarlar ilave edilir.hafif kavrulduktan sonra tuz karabiber biraz feslegen pul
biber katilarak 5 dakika hada kavrulur ve sogumaya birakilir.

Milfdylerin buzu ¢6zildikten sonra,mantarl karigimdan bir kagik alinip milféy hamurunun ortasina
yayilir.Uzerine pirzola konulur.Milféylerin dort kenari kemik disarda kalacak sekilde birlestiilir,ve bohga sekli
verilir.Ek yerleri altta kalacak gekilde firin tepsisine yerlestirilir.Diger hamurlar da ayni gekilde hazirlanir.

Uzerine yumurta sarisi strtlir.Ve ¢orek otu atilir.200 derece énceden isitiimig firinda Uzeri iyice kizarana kadar

pigirilir.
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