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MILFOYDE PIRZOLA

6 pirzola

3 milféy hamuru

1 cay kasigi kekik

2 corba kasigi kasar peyniri
1 kahve fincani sivi yag

1 yumurta sarisi

1 ¢orba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber
yeterli miktarda tuz

Pirzolalari kendi yagiyla gevirerek kizartin. Bir corba kasigi salgayi sulandirin. Kekik, karabiber ve tuzu salgaya
ekleyin. Kizarttiqiniz pirzolalari bu karisima bulayin. Milféy hamurlarini Gggen bigiminde kesin. Pirzolalari
hamurun ortasina koyun, rendelenmis kasar peynirini pirzolalarin Gzerine serpistirin ve hamuru bohca gibi
katlayin. Kemikli kisim digarida kalsin ve pirzolalarin kemigine aliminyum folyo sarin. Milfdylerin lizerine
yumurta sarisi strtin. Tepsiye dizin. Onceden isittiginiz 180 dereceli firinda 20 dakika kadar pisirin.
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