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MILFOYDE MANTARLI BIFTEK

4 dilim biftek

5 tane kare milféy

5 tane mantar

1 tane sivri biber

50 gram yag

1 tane dogranmis domates
1 tane yumurta sarisi

1 tutam tuz

Biftekleri teflon tavada yagsiz olarak suyunu salincaya kadar orta ateste iki tarafli pisirin. Tuz serpin ve suyunu
¢cekene kadar pisirmeye devam edin.

Mantarlari yikayip kurulayin ve kiigiik kiigk dograyin. Bir tavada margarini eritip mantarlari soteleyin. Sivri
biberi ince dograyip ekleyin. Tuz ve domatesi ilave edip suyunu ¢cekene kadar pigirin.

Milféyleri merdane ile biraz agarak blyUtin. Ortalarina 1 dilim biftek, 1-2 kasik mantarli karisim ekleyip bohga
seklinde sararak kapatin. Hamurun birlesme yeri altta kalacak sekilde tepsiye yerlestirin.

Kalan kare milféyd, ucu gekilli hamur kesici ile yarim santimlik seritler halinde kesin. Hamur bohcalarinin Gizerine
¢apraz olarak yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi strip énceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda Uzerleri
kizarincaya kadar pisirin. Haslanmig taze patates ve havug ile sicak olarak servis yapin.
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