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MILFOYDE JAMBONLU PEYNIRLI TAVUK

4 parca tavuk gogst

4 adet milféy hamuru

100 gr mascarpone peyniri
Birkag dilim dana jambon
Bir demet maydonoz

1 adet taze sodan

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Once jambonlari tavada yag ile pisirin. Jambonlar pistikten sonra bir tabakta pegetenin (izerinde bekletin. Ben
sadece 2 dilim jambon kullandim ama siz zevkinize gére dilediginiz kadar koymakta 6zgUrstinliiz. Taze sogani
da kiyin ve bir kenara ayirin.Maydonozu ince ince kiyin. Taze baharatlarda kullanabilirsiniz. Kiyilmig maydonozu,
taze sogani ve jambonlari da kiiclk parcalara ayirip bir kapta mascarpone peynir ile karistirin. Isterseniz bir dis
sarimsagi da déviip karigsima ekleyebilirsiniz. Tavuk pargasinda keskin bir bigakla derin bir yarik agin.
Hazirladiiniz karisimin dértte birini bu yariga doldurun. Diger tavuk pargalarini da ayni sekilde doldurun. Tavuk
parcanizin blyukligine gdére bir hamur yapin. Tavugun dolgulu tarafi alta gelecek sekilde hamurun Gzerine
yerlestirin. Diger tarafa da tuz karabiber dékiin. Yumurtayi ¢irpin ve hem hamurun igine hem de tavugu
kapladiktan sonra digina bir firga ile stirtin.

200 derece 6nceden isitilmig firnda 30-35 dk pisirin.
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