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MILFOYDE DOMATES SOSLU PIRZOLA

https://yemek.name

8 parc¢a kuzu pirzola

4 yaprak milféy hamuru

2 adet orta boy domates
1 adet yumurtanin sarisi
2 dig sarimsak

1 cay kasigi kekik

Tuz

Karabiber

Aliminyum folyo

Kuzu pirzolalarini yapismaz bir tavada yagd eklemeden pisirin. Kemik kisimlarini aliminyum folyo ile kaplayin.
2 domatesi rendeleyin, dévilmus sarimsaklari, kekik, tuz ve karabiberi ekleyerek pisirin.

Her bir milféy hamurunu U¢gen sekli elde edecek sekilde ikiye bolin.

Her bir G¢genin ortasina gelecek sekilde bir adet pirzola yerlestirin. Uglarini arkada birlegtirin.

Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi srdn.

180 °C[Zde &nceden isittiginiz firnda hamurlar pembelesinceye kadar pisirin.

Servis tabagina bir kagsik domatesli sostan koyun. Uzerine pirzolalari yerlestirin.

Haslanmig sebzelerle servis yapin.
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