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MILFOYDE CILEK

4 adet milfdy hamuru,

1 bucuk ¢orba kasidi un,

1 su bardag stit,

3 bucguk corba kasigi tozseker,
1 adet yumurta,

yarim su bardagi badem,

2 paket bitter gikolata,

1 ¢corba kasigi margarin,

750 gram cilek

Milfdy hamurlarini diiz bir zemine koyun. Elinizi suyla islatip, hamurun kenarlarini 1-2 cm. ice dogru Kivirin.
Orta kismina ¢atalla delikler agin. énceden istilmig 200 derecelik firinda 20 dakika pisirin. Bagka bir tarafta unu
site yedirin.

Sekeri ve yumurtayi da ilave edin. Koyu bir muhallebi kivamina glene dek pisirin. llininca kremayi ilave edin.
Bademleri haglayip, kabuklarini soyun ve tavada pembelestirin. Cikolatalar 1 ¢orba kasigr margarinle benmari
usull eritin.

Finndan aldiginiz milféyler ihininca Gzerine ¢ikolatali sosu sUrln ve bademleri serpin.

Sogutulmus muhallebiyi de Gzerine dokin. Buzdolabinda birka¢ saat dinlendirin. Cilekleri kiiglk klguk
dilimleyin. Buzdolabindan aldiginiz milféyleri cileklerle sisleyip servis yapin.
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