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MILFOYDE CIKOLATA SOSLU ARMUT TATLISI

4 adet armut

4 kare milfdy hamuru

1 yemek kagigr margarin

4 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta sarisi

1 paket hazir ¢ikolata sosu
2 su bardagi sut

Once hazrr gikolata sosunu paketin Gzerinde yazdigi gibi sutle pisirelim. Armutlari yikayip kurulayalim. Milfdy
hamurunu ¢6zdirGp, hamurlari armutlar kaplayacak blyuklige gelinceye kadar incelterek (~ 2 mm.) merdane
ile agalim. Her hamurun ortasina 1 armut koyduktan sonra hamurun uglarini armudun tepesine dogru kaldirip
kirdanla tutturalim. Isterseniz tepside piserken ve servis yaparken diizgiin dursun diye armutlarin dibini hamuru
sarmadan biraz kesip diizeltebilirsiniz.Hamurun her tarafina firgayla yumurta sarisi srtip, tzerine birer tath
kasiJ! toz seker serpelim. En Uste ise 4 esit pargaya boldigimiiz margarini koyalim. Onceden 180 derece
isitlmis firinda hamurlar kizarincaya kadar yaklagik 15-20 dakika pisirelim. Gikolata sos veya istege gore
dondurma ile ilikken servis yapalim.
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