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MILFOYDE CIGERLI BOREK

Yarim kg dana cigeri

1 adet kuru sogan

3 corba kasiJi siviyag
Tuz, karabiber

1 adet yumurta

8 adet kare milféy hamuru
Corekotu

ince kiyilmis sogan yagda pembelestirilir. Uzerine kugbasi dogranmis ciger eklenir. Hizli ateste suyunu birakip
cekene kadar kavrulur. Tuz ve karabiber eklenir. Milfdyler merdane yardimiyla biraz blyGtGlir. Ortalarina i¢
paylastirilir. Zarf gibi kapatilir. Kat yeri alta gelecek sekilde yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine yumurta siirdldr,
¢orekotu serpilir. Onceden isitilmis 190 derecefirinda kizarana kadar pisirilir.
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