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MILFOY TURTASI

250 gr. margarin

2 tath kasigi toz seker

2 adet yumurtanin aki

1 tath kasigi karbonat
4,5 su bardagi un

1,5 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker
1 paket vanilyali puding
5-6 adet cilek

tuz

Margarin, yogurt, toz seker, yumurta aki ve karbonati genisce bir kaba alin, tuzu ve unu da katin yogurun,
buzdolabinda yarim saat bkletin. Tencerede su ve sekeri kaynatin, sogumaya birakin. Hamuru unlanmig
tezgahin Gizerinde yarim santim kalinliginda agin, bir bardak yardimiyla hamurdan yuvarlaklar kesin. ¢cay bardagi
ile yuvarlaklarin ortasini ¢gikararak halka hamurlar yapin. Hamurun bir kismi ile de ortasi ¢ikarilmamig yuvarlaklar
yapin, bunun Gzerine ortasi delik yuvarlagdi koyun, hepsini bu sekilde yarptiktan sonra dnceden isitiimig firinda
pisirin. Serbeti firndan ¢ikan halkalarin Gzerine dékin. Vanilyali pudingi hazirlayip, kiigik dogranmis gilekle
karnstinin. likken hamurlarin ortasini doldurun, soguyunca servis yapin.
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