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MILFOY TATLISI

Ozlem Salar

6 adet milféy hamuru

2 su bardagi sut

yarim su bardagi un

1 yemek kasidi nisasta
50 gr. margarin

1 paket vanilya

Yarim su bardag seker
Pudra sekeri

Gilek

Cikolata

Milfdy hamurlar bir bardak yardimiyla kesilerek 6nceden isitilmis 180 derece firinda kabarip UGzerleri hafif
kizarincaya kadar pisirilir. Kremasi i¢in margarin ve un biraz kavrulup nisasta, seker ve st ilave edilerek
kaynayincaya kadar pisirilir. En son vanilyasi eklenerek kapatilir. Firindan gikarip soguyan milfoyler ortadan ikiye
boéllnerek ici kremayla doldurulur ve diger pargasi Uzerine kapatilir. Uzerine pudra sekeri serpilir. Benmari usull
eritilmis ¢ikolata ve cilekle suslenir.
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