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MILFOY SIMIDI

8 adet milfdy hamuru

3-4 adet kdzlenmig patlican
1 adet havug

150 gram beyaz peynir

4 dal maydanoz

1 adet yumurta

Gorek otu

Susam

Yapiligi: Havucu rendeleyip tavada sote edin, k6zlenmig patlicani, kiyilmig maydanozu ve peyniri koyup ici
hazirlayin. Milféy hamurlarindan ikisini birlestirip ayni 6l¢lide agin. I¢ harcindan biraz koyun. Sarip uglarini
bilestirin ve simit sekli verin. Makasla kesikler atin ve lizerine yumurta sarisi ¢érek otu susam serpin. Firinda
200 derecede pismeye birakin.
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