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MILFOY SANDVIC PASTA

https://www.bim.com.tr

4 adet Lezzethane milféy

8 cay kasigi Balkasik bal

2 adet muz

1 paket Daphne pasta kremasi
1,5 su bardagi Dost dogal sit

1 ¢corba kasigi Destan targin

2 gorba kasi§i Safak pudra seker
1 avug Simbat Antep fistigi

Bir firin tepsisinin Gzerine yagh kagit serin. Yagh kagit Gzerine 12 par¢a halinde yaklasik 1 ¢cay kasig!
buyukliginde bal sikin. 12 adet bal tizerine 12 dilime kesilmis muzlar ekleyin. 1 adet milfdy alin ve 8 kare
parcaya boliun. Ayni sekilde bir tepsi daha hazirlayin ve diger milfdyleri de balli muzlu tepsilerin Gzerlerine
kapatin. Bu asamada milfdyleri hafif késelerden bastirabilirsiniz.

Milfyleri 180 derece fanl Ust 1zgara ayarinda ya da fansiz Ust 1zgara ayarinda 15 dakika UGizerleri renk alana
kadar pisirin. Guizelce altin rengine dénen milféyleri soguduktan sonra yagh kagittan ¢ikartin.

Genis bir kaseye 1 paket pasta kremasi koyun ve (izerine 1,5 su bardagi soguk dogal siit ekleyin. 3 dakika
kadar dnce duslk devaminda yiksek hizda ¢irparak kremayi hazirlayin. Kivam alan kremaya 1 ¢orba kagsigi
tarcin ilave edip karigtirin.

Muzlu milféylerin bir ylizine targinli kremadan siskin bir sekilde surln. Diger muzlu milféyl kremanin Gzerine
kapak olarak sekilde kapatin. Diger milféylere de ayni islemi gerceklestirin.

Milfdylerin Gzerlerine 2 ¢orba kagigi pudra sekeri serpin ve hepsinin Uzerine bir tutam toz Antep fistigi ekleyerek
sunumu daha farkli bir lezzete getirin

Oldukga hafif ve yemesi kadar yapmasi da bir o kadar kolay milféylii sandvi¢ pasta sofralarda yerini almaya
hazir.
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