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MILFOY RULOLARI

2 Yemek kasigI margarin

1 Adet i¢i i¢in kirmizi biber
3 Dal taze kekik

1 Adet ici igin havug

2 Adet I¢iicin sosis

1 Gay Kasigi karabiber

50 gr Ici i¢in sucuk

10 Adet milféy hamuru

2 Adet ici icin yesil biber
100 gr ici icin kagar peyniri
10 Adet ici igin siyah zeytin
1 Tath Kagig domates salcasi

5 milféy hamurunu yanyana dizip uglarini hafifce Ust Uste getirerek bir dikdértgen olusturalim. Uglarin birbirine
yapismasi i¢in elimizle bastiralim. Alta ve uste hafif un serpip merdane yardimi ile agalim. ( Yani dikdértgenimizi
blyutelim) Sos malzemelerini bir kapta kagik yardimi ile karistirarak kivam verelim. Bu sosun yarisini agtigimiz
hamurun Uzerine surelim. I¢ harci i¢in, Biberleri kiiglk kesip tavada yag ile soteleyelim. Havuclari rendeleyip
tavaya ilave edip biraz kavuralim. Ocaktan alalim. Sirasiyla sosis ve sucuklari da kiigik kesip ekleyelim.
Zeytinin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, kasar peynirini de rende yapip ekleyelim. En son tuzunu atip kasikla karigtiralim.
Harcin yarisini hamurun ug kismina uzunlamasina dokup rulo yapalim. 2 parmak genisgliginde kesip yaglanmig
firin tepsisine yan yatiralim. Kalan 5 milfdy igin de ayni islemi uygulayalim. Onceden isitilmis firnda 200
C&apos;de kizarana kadar pigirelim.
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